
• Begeisterte und zufriedene Gäste 
• Engagierte und motivierte Mitarbeiter 

Das ist leicht möglich, und wir verhelfen Ihnen dazu! Nutzen Sie 16 Jahre 
Gastronomisches Praxiswissen und über 6 Jahre Managementerfahrung!   

Vertrauen Sie uns!
Qualität ist unser Auftrag!

Marktstraße 10
4201 Gramastetten

H: 0660-520 7324
kontakt@scheiblhoferconsulting.at 
www.scheiblhoferconsulting.at
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Wir wissen wie der Küchen-Hase läuft - 
im Qualitäts-, Küchen- und Hygienemanagement!

Wir bieten ganzheitliche Lösungen in folgenden Bereichen:
• HACCP - der Qualitätsstandard für Produzenten und Küchen
• IFS – der Qualitätsstandard für den Handel
• Mehr Sicherheit und Qualität durch Mitarbeiterschulungen
• Mehr Biss im Job
• Verpflegungskonzepte für Vereine, Organisationen und Firmen
• Management (Qualität, Projekt, Küche) auf Zeit
- Umsetzung, Durchführung & Begleitung im Betrieb
- In Vertretung oder zur Unterstützung der Küchenleitung, bei Krankheit 
  oder bei aktuellen Projekten stehen wir zur Verfügung

Unser Angebot richtet sich an:
Küchenleitung, Verwaltungsdirektoren, Gastronomie, Hotellerie, Handel, Produktionsbetriebe wie 
Bäckerei, Fleischerei, Konditoreien sowie Entscheider aus dem Verpflegungsbereich

Unser Ernährungsverhalten hat Auswirkungen auf Umwelt & Mensch.
Wie & Wo können wir gegenlenken? Welche Schritte sind notwendig? 
Wo soll es hin gehen?

Ob Informativ oder Präventiv bieten wir zu diesem Themenkreis Alternativen an:
• Vorträge & Seminare
- Nachhaltige Ernährung – die Zukunftslösung
- Weltweite, umweltbedingte Folgen unseres Ernährungsverhaltens
- Genussschule nach Slow Food
• Kochkurse & Ernährungsmedizinische Beratungen
- Männerkoch-Kurs „Desperate Houseman“
- Kinderkoch-Kurs „Früh beginnt wer ein Meister werden will“
- Geschmacksbildung, Waren & Produktkunde

Unser Angebot richtet sich an:
Ernährungs-und Umweltinteressierte (Privatpersonen), Köche, Diaetologen, Ernährungswissenschaftler

Regiologischer Lebenswert bedeutet biologische Lebensmittel mit 
wertvollen Inhaltsstoffen aus der Region stärker zu berücksichtigen. 

Regionale Lebensmittel bieten eine Vielfalt an Genussfaktoren, erleben Sie es selbst!
• Regionale Produktion – Direktvermarktung
- Bäuerliche und gewerbliche Produkte aus dem Mühlviertel
- www.echtwosguats.at
• Produkthandel und-verkauf
- Biohanfnussware (Öl, Nüsschen, Teigwaren, Tee)
- Natursalz aus dem Ausseer Land
- Bücher
• Verkostungen & Testungen hochwertiger Lebensmittel

Unser Angebot richtet sich an:
Ernährungs-, und Umweltinteressierte, Köche, Einkaufleitungen, Bioläden, Großhandel

www.alleskueche.at

www.fairessen.at

www.scheiblhoferconsulting.at


